
 

Aperitif 
Sekt mit  

hausgemachtem Quittensirup 

0,1l € 4,90 

 

W ein des Monats 

Weingärtner Freudenstein-Hohenklingen 

2018er 

Lemberger trocken  

im Eichenfass gereift 

0,1l € 4,- 

Ein klassischer Lemberger der im Eichenfass 

gereift und daher im Abgang mit einer leichten 

Barrique Note veredelt wurde.  

Noten wie Kirsche oder Pflaume, die für diese 

Rebsorte typisch sind, lassen sich auch in 

diesem Wein erkennen. 

 
13,5% A – 5,1 S – 5,0 RZ 

 

Eine umfangreiche Auswahl finden Sie in unserer 

separaten Wein und Getränkekarte 

 

 

Vorspeise und Suppe 

 

gelierte Ochsenbrust  

und geräucherter Aal  

mit Roter Beete und Meerrettich  

 € 14,50 

 

Maronenschaumsuppe 

mit mariniertem Rotkohl 

€ 8,50 

 

 

 

 

 

 

Dessert 
Tarte von der Amalfi Zitrone  

mit Schokoladensorbet 

€ 9,50 

 

hausgemachte Sorbets und Eis 

verschiedene Sorten  

je Kugel € 2,70 

 

Affogato al caffé 

Vanilleeis mit Espresso 

€ 4,90 

 

Kaffee  

Unsere Kaffeebohnen beziehen wir von der Manufaktur 

Röstwerk von Herzogkaffee aus Waldbronn. 

 

Espresso  € 2,50 

Kaffee  € 2,90 
 

 

Menü 
Sekt mit  

hausgemachtem Quittensirup 

0,1l 
~ 

gelierte Ochsenbrust  

und geräucherter Aal  

mit Roter Beete und Meerrettich 

~ 

Maronenschaumsuppe 

mit mariniertem Rotkohl 

~ 

Filet von der Rotbarbe  

mit BBQ Lack, Mais und Kartoffel 

~ 

Tarte von der Amalfi Zitrone  

mit Schokoladensorbet 

€ 61,- 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer



Hauptgänge
 

Wildschweinbraten aus heimischen Wäldern 

mit Preiselbeeren und handgeschabten Spätzle 

€ 23,- 

 

½ frische französische Maisente  

mit hausgemachtem Blaukraut und Kartoffelknödel 

€ 34,- 

(auf Vorbestellung) 

 

Rumpsteak 

mit hausgemachter Kräuterbutter oder „Madagaskar“  

dazu Kartoffelkroketten 

€ 29,- 

 

Rostbraten 

mit handgeschabten Spätzle 

€ 24,90 

 

Schalottenschnitzel  

natur gebraten vom Baden-Württembergischen Schwein 

mit Schalotten Trollingersoße   

dazu Kartoffelkroketten 

€ 17,90 

 

Rahmschnitzel 

natur gebraten vom Baden-Württembergischen Schwein 

mit handgeschabten Spätzle 

€ 16,90 

 

Schnitzel 

paniert vom Baden-Württembergischen Schwein 

 mit Pommes Frites 

€ 16,50 

 

Hausgemachte  

Kartoffel-Frischkäseravioli 

mit frischem Trüffel aus Umbrien 

€ 18,- 

 

Beilagen Salat 

mit Kartoffel- und gemischtem grünen Salat 

€ 5,- 


